FRIGOSCAND'A A business of < 70MIG FoodTech

EQUIPMENT

BESCHREIBUNG
TECHNISCHE DATEN (SI-SYSTEM)
Modell GCM 58 - Einfacher vertikaler Luftflug
Band Standard Option
Laschenhéhe (mm) 80 | 60 | 120 150
Vertikale Freiheit fur Produkt (mm) 65 45 ! ; 1 05 435
Anzahi der Etagen (min- ‘max) | 15-40 20-40 | 12-34 | 10-28 10-23
Typ  FRIGOBELT® - -Band ' e
Gesamtbreite (mm) 580
Breite, netto (mm) o 7 a 535
Lange pro Etage (m) - 9.6 o
¢Effektive Bandflache pro Etage {m?) 42
Bandgeschwindigkeit (m/min) 40-30 (St?ndardgeschwur?dlg'kent‘sbereic~h)
2.0 - 15 (Optionaler Geschwmd;gkeltsberelch)
Elektrische Daten
Stromversorgung 3x400 V oder 3x415 V, 50 Hz; oder 3x440 V, 60Hz
Normale Le:stungsaufnahme (kW) o o 245
‘Max. Leistung (KVA)* ) 342
Motoren mit mehr als 1 kW Leistung . ' 1x1.1 + 1x3 + 2x8
Gefrierdaten
Standardausfuhrung ﬁRff?}Ammomak) Pumpenumwaélzverhaltnis = 4 - 6 x Vert.
R 22: Pumpenumwalzverhaltms 3 x Vert.
Verdampfungstemp. (°C) ‘Ansaugen bei -40 °C R717, 43 °C R22
'V'érundlast (kW) 34
‘Grundiast (kcallh) 29 000
Verdampfer, GréRe und Volumen n Grole Volumen **
06 390
09 500
11 620
14 780
Abtausystem
Abtaumittel » - He:Bgas— oder Wassersystem
Wasserverbrauch (/m in) bei 300 kPa = 3 -
bar; min. 1 bar e
Min. Wassertemp (°C) ' - +15 -
Geréiusch pegel o
1G$r2(fl)\llaschlnennchthme 89/392/EEC, Maximum 78 dB(;;M T

* Wert fur Sicherungern/Kabel der Stromversorgung.
** Gilt far Verdampfer aus verzinktem Stahl. Anderes Material auf Anfrage.

Pt Pt st

®=Eingetragenes Warenzeichen,
Anderungen Ohne vorherige Ankiindigung vorbehalten.
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FR'GOSCAND' A A business of SAWIKE FoodTech

EQUIPMENT

BESCHREIBUNG

ABMESSUNGEN
GYRoCOMPACT® M58 Froster und Garer

i
o'
g
Modell
Laschen-
hhe 60 80 100 120 150
{LH)
"Etagen | Ho | H | Ho | H | Ho . H | Ho | H | Ho | H
10 2182 | 3800 | 2476 | 3600
1 2302 | {2626 1
12 | 2187 | 3600 | 2422, | | 2776 3800
13 ' 2287 | | | 2542 | | 2926 3800
4 2387 | | | 2662 | 3600 | 3076 @ 3900
15 2191 3600 | 2487 | | | 2782 | 3800 | 3226 | 3900 | Hohe iiber Zwischenbiihneboden
16 2271 | | 2587 | 3600 | 2902 | 3900 | 3376 | 4100 |> 1500
17 o 2351 | | 2687 | 3700 | 3022 | 4000 | 3526 | 4200 |Hohe tber
18 | ] 2431 | | 2787 3800 | 3142 | | | 3676 | 4400 | Zwischenbiihnenboden > 1800
19 25111 1 | 2887 3900 | 3262 . 1 | 3826 4500
20 | 2196 | 3600 | 2591 | | | 2987 | 4000 | 3382 | 4000 | 3976 | 4700
21 2256 | | | 2671 3600 | 3087 || | 3502 | 4200 | 4126 | 4800
22 2316 | | | 2751| 3700 | 3187 | | | 3622 | 4300 | 4276 | 5000
23 | 2376 | | | 2831|3800 | 3287 | 1| | 3742 | 4400 | 4426 | 5100
24 2438 | | | 2911 3900 | 3387 | 4000 | 3862 | 4500
25 | 2496 | | | 2991 4000 | 3487 | 4100 | 3982 | 4800
26 2556 | 1 | 3071 | | 3587 | 4200 | 4102 | 4800
27 2616 f 3151 13 3687 | 4300 4222 | 4800
28 2676 | 3600 | 3231, | | 3787 | 4400 | 4342 | 5000
29 2736 | 3700 | 3311 | | 3887 | 4500
30 2796 | 3800 | 3391 | 4000 | 3987 | 4800 - - B
3 2856 | 3800 | 3471 | 4100 | 4087 & 4700 Min. Gehausehohe
32 2916 | 3900 | 3551 | 4200 | 4187 | 4800 VerdampfergréRe Min. H
33 2976 | 3900 | 3631 | 4300 | 4287 | 4900 08 3600
a4 3036 | 4000 | 3711 4300 | 4387 | 5000 08 3700
35 3096 | | | 3791 4400 T - 3500
36 3156 | 1 | 3871 4500 14 4200
37 3216 | | | 3951 4600
38 3276 | 1 | 4031 | 4700
39 3336 | 1 | 4111 | 4700

40 3396 | 4000 | 4191 | 4800

Giiltigkeit der Abmessungen

Alle Abmessungen und Layouts auf dieser Handbuchseite gelten nur fur aufsteigende Spiralen. Sprechen Sie in allen anderen
Fallen mit Frigoscandia

Etagen: Die Abbildungen gelten fur gerades Layout Fur U-Layout 0.5 Etagen abziehen; fur Winkellayout 0.25 Etagen
hinzuzahlen

Ho: Die Abbildungen gelten nur fur gerades Layout Fur U-Layout LH/2 abziehen, fur Winkellayout LH/4 hinzuzahle
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FR'GOSCANDIA A business of SPIKSFoodTech

EQUIPMENT

EINSATZDATEN

GRUNDLAGEN DES
GEFRIERPROZESSES

Kapazitét
. -70 -65 60 -55 -50 -45 -40 -35 -30 -25°F  Erfahrungen im taglichen Einsatz und sorgfaltige
% 150 T T T T P T 17 Messungen haben ergeben, daR eine

{

140 | 1 . : —— Verdampfungstemperatur von -40°C die besten
50 N\ | | : | Gefrierergebnisse liefert.
i Aus der untenstehenden "relativen
120 s Produktkapazitats-Kurve" geht hervor, daf3 sich
110 : - die Frosterkapazitat durch Senken der
55 Lo | _-___| Verdampfungstemperatur erhdhen lakt. Auf der
T I O ‘ Lol anderen Seite ist es ebenfalls méglich, die
80| 1 Verdampfungstemperatur zu erhéhen und
80 ‘ dadurch den Energiebedarf zu senken, wodurch
- naturlich gleichzeitig die Kapazitat verringert
-30 °C wird.
Verdampfungstemperatur
Relativen Produktkapazitéts-Kurve
Einflul auf das Gefrierergebnis hat natiirlich
auch die Eingabetemperatur der einzufrierenden
Produkte. Dies laft sich aus der "relativen
Durchlaufzeit-Kurve” ablesen: Je niedriger die
Eingabetemperatur ist, um so kirzer kann die
Durchlaufzeit gewahit werden und umgekehrt.
Relativen Durchlaufzeit

Die Produktqualitat kann ebenfalls EinfluR auf die
50 s5°F Verdampfungstemperatur, die Durchlaufzeit und
ZT T T 1 1] dieEingabetemperatur haben.
_.____.. Diedargestelite Kurve zeigt die relative
7 : Durchlaufzeit fir ein spezifisches Produkt als
Funktion der Eingabetemperatur. In unserem
Beispiel handelt es sich um einzelne Pasteten
, ‘ aus rohem Fleisch, die maximal 9.5 mm dick
S A N O sind.
I e N Wenn die Pasteten eine Eingabetemperatur von
CT T T T 11 0 °C haben betragt die relative Durchlaufzeit 100

i s v Ko e
A BRI

B e e N |

— S + = i ¥ 4

NEREEE - || | %.Sobald die Eingabetemperatur auf +5 °C
4 -2 0 +2 +4 46 +8 +10 +12 °C  angehoben wird, steigt die relative Durchlaufzeit
auf 110 %.

Eingabeternpsratur
Relativen Durchlaufzeit-Kurve
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FRIGOSCANDIA A business of AIE FoodTech

EQUIPMENT

BESCHREIBUNG
Layoutoptionen

5150
_ 2800]

Abmessungen der Frostermodule und der Eingabe-/

@ Ausgabeeinheiten. Layoutoptionen siehe unten.
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Gerades Layout
6250
57
5
Laufiichtung CCR Laufiichtung CCR Laufrichtung CR
NS-Layout _ NSLayout EWlayout — WElayout

Winkellayout

1315 275
Laufrichtung CCR Laufrichtung CR Laufrichtung CCR Laufrichtung CR
NELayout NW-ayout - ES-Layout - WSHayout
. 4100
8§Q}’8@
:H 1 3 i {
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| S 6250
Laufrichtung CCR Laufn‘cf;tung CR Laufrichtung CCR Laufichtung CR
NN-Layout NN-Layout EE-Layout WW-Layout
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FRIGOSCANDIA Abusiness of <3XT2FoodTech

EQUIPMENT

BESCHREIBUNG
Anordnung
Froster abfluf
= T
Ao § = B A ‘ : 1 B
R - | CR

A. Standardanordnung
B. Optionale Anordnung
(nicht erhaltlich fir NS-, NE-, NW- or NN-Layout).

| H Verdampferabfiuf

I L S. Standardanordnung
[ T g* W. Optionale Anordnung
SR

A

%E/\I-mfwj&‘a

0 ol
S
Tiranordnung, Verdampfermodul
i S. Standardanordnung
W. Optionale Anordnung
E. Optionale Anordnung
i
w |
I
: : — |
g

Anschiu Kilteanlage
W. Standard fur CR
Option fir CCR (nicht erhaltlich fur NS- und
ES-Layouts).
£ E. Standard fur CCR
Option fur CR (nicht erhéltlich fiir NS- und
WS-Layouts).
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FRIGOSCANDIA

EQUIPMENT

geraden Band.

A business of P0G FoodTech

EINSATZDATEN

BESCHICKEN DES BANDES IM GYRoCOMPACT

Normale Abstande zwischen den einzelnen Produkten auf einem

Beschickungsbeispiel fiir rechteckige Produkte

Min. 10 mm
D Rl

S i
. + i,

Beschickungsbeispiel fir runde Produkte
.. ..Min. 10 mm

Die Bandbelegung sollte auf einem geraden Band nicht héher als
45 % liegen, um optimale Gefrierergebnisse zu erzielen.

Gefrierertype GC P42/42/Classic | M58/M76 | M92/M106
P1 1.75 1.7 16
P2 16 1.5 1.45
®= Eingetragenes Warenzeichen.
Anderungen ohne vorankiindigung vorbehalten.
MANUAL
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